
Menú Especial Cenas  2 
CENAS DEL 1 OCTUBRE AL 10 ENERO  BAJO RESERVA Y MESAS DE +DE 20 

PERSONAS 

ENTRANTES  

Pudin casero de merluza y gambas A compartir x 4 

Tabla de ibéricos de Salamanca A compartir x 4 

Gambón del Caribe a la plancha (4uni/persona) 

Hojaldre de Foie y Setas sobre denigrase de rabo de buey 

PLATO PRINCIPAL  

Taco de Solomillo de ternera pinta con patatas y pimientos del pais 

Y 

Bacalao a baja temperatura sobre piperada a la vizcaina 

POSTRE 

Pastel de Hojaldre a la canela   con chantilly  

Café o infusión 

 

Pan,  

BODEGA INCLUYE Vino Rioja Alavesa de Laguardia, Agua, refrescos, 
cerveza  

 

65.00 € (IVA incluido) 


